gorenje

THE INSIDE STORY — Die Geschichte aus dem Inneren
Die neue Generation von Einbaugeraten mit eingebauten Kocherlebnissen

Gorenje war mit einer besonderen Herausforderung und Gelegenheit
konfrontiert: Gerate zu entwickeln, die nicht nur technologisch fortschrittlich,
sondern auch den Anwendern auf den Leib geschneidert sein sollen.

Und die neue Generation der Einbaugerate von Gorenje erfullt diese
Anforderungen: sie ist dem Lebensstil eines jeden von uns vollkommen angepasst
und bietet die Gelegenheit, mit ihr seine eigene Geschichte zu schreiben.

Die neue Kochgerate-Generation 6ffnet neue Dimensionen der Zubereitung von Speisen. Mit
Fingerspitzengefihl fir den heutigen Lebensstil, welcher Zeit- und Energieersparnis fordert,
hat Gorenje die Energieeffizienz der Gerate verbessert, die Vorheizzeit optimiert und einen
Backofen mit der gro3ten Breite auf dem Kochgerate-Markt entwickelt. Eine Neuheit ist auch
der gewdlbte Backofen-lnnenraum, der eine bessere Zirkulation der heiRen Luft und
gleichmaliigere Back- und Bratergebnisse gewdhrleistet. Das sind jedoch nur einige der
Neuheiten.

Die in der  neuen Generation der
Einbaukochgerate vorgestellten Innovationen
und die neuen Losungen zur Verwirklichung
kulinarischer Gentsse sind Friichte jahrelanger
Erfahrungen und Forschungen der Ingenieure
von Gorenje und der Zusammenarbeit mit
anerkannten Instituten. Die innovative
Funktionalitat der  neuen Einbaugerate-
Generation wird auch durch das ganzheitliche
Konzept des AuReren erganzt. Wie der Name
der Designlinie - PURE - schon sagt, begeistern
die Gerdte mit reinen Oberflaichen und
minimalistischen Akzenten aus Metall. Die
vertikal-horizontalen Kompositionen sorgen fir
Harmonie mit anderen Kichenelementen, die
ergonomisch geformten Handgriffe und Knebel
gewdhrleisten bequeme, Ubersichtliche und
einfache Bedienung.
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Vorstellung der Innovation HomeMADE und der patentgeschiitzten Ldsung DirecTOUCH

Ab heute wird es auch bei lhnen so riechen, wie aus einem traditionellen
Brotofen — mit DirecTouch ist die Zubereitung von Speisen in nur drei
Schritten so einfach wie noch nie.

Gorenje hat die neue Generation der Herde, Einbaubackdéfen und Kochfelder
vorgestellt, die mit zahlreichen Innovationen auf dem Gebiet technischer,
funktioneller, anwender- und umweltfreundlicher Losungen neue Dimensionen in
der Zubereitung von Speisen sowie bisher ungeahnte Genusse eroffnen.

Das Backen im Brotofen wird keine Seltenheit mehr sein: mit dem innovativ konzipierten
Backofen HomeMADE von Gorenje kdnnen Sie den Zauber des traditionellen Brotofens
auch in Ihr Heim bringen. Die auRergewdhnliche Form des Backofeninnenraumes mit seiner
gewolbten Decke und abgerundeten Seitenwénden liefert ausgezeichnete Backergebnisse.
Das Back-/Bratgut ist knusprig und saftig zugleich, das Brot ist weich und hat doch eine gut
gebackene Kruste. Viele lhrer Lieblingsspeisen werden Sie in einem Geschmack erleben, von
dem Sie bisher nur getraumt haben.

Eine elegante Neuheit, die sicherlich alle begeistern wird, die gerne Speisen
zubereiten, ist die innovative und mit einem Patent geschitzte Funktion
DirecTOUCH, welche eine einfache Bedienung des Backofens uber einen
Touchscreen ermoglicht. Die Zubereitung von Speisen in nur drei Schritten ist so einfach
wie noch nie! Diese Kochgerate sind auch fir diejenigen ideal, die im Kochen nicht so
geschickt sind, da die zahlreichen voreingestellten Programme fir jede Speise automatisch
die richtige Beheizungsart, Back-/Brattemperatur und Back-/Bratzeit einstellen. GroRe und
klare Symbole erganzen die aullergewOhnliche Technologie mit einer Ubersichtlichen und
einfachen Bedienung, ermdglichen jedoch auch manuelle Einstellungen aller Back-/
Bratparameter (Beheizungsart, Back-/Brattemperatur, Back-/Bratzeit, Gebrauch der
Fleischsonde) nach eigener Wahl und eigenen Erfahrungen.
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Produktinformationen
Geschichten Uber innovative Lésungen

PATENTSCHUTZ

HomeMADE. Einzigartige Neuheit,
welche traditionellen Brotofen
nachempfunden ist!

Der innovativ gestaltete Backofen mit

gewolbtem Innenraum wie beim
traditionellen Brotofen gewahrleistet beste
Backergebnisse. Einfache Bedienung,

gleichméaRige Braunung, knusprigere und
saftigere Kdstlichkeiten!

PATENTSCHUTZ

DirecTOUCH, durch Beruhrung zu
einem vollkommenen Ergebnis!
DirecTOUCH ist ein vollig neues,
patentiertes elektronisches Programm-Modul
zur Bedienung des Backofens Uber einen
Touchscreen. DirecTOUCH ist auf einer
innovativen Technologie Usel ogic®
begriindet, welche in alle Einbaugerate der
neuen Generation eingebaut ist.

Die Zubereitung von Speisen in nur drei
Schritten ist so einfach wie noch nie!

NEUHEIT
XXL Backofen-Volumen!
VergroRertes Backofen-Volumen. Far

groRere Backbleche, fur mehr Volumen: 60
Liter in Multisystem- und 65 Liter in
konventionellen Backéfen. Zur gleichzeitigen
Zubereitung mehrerer Speisen!

NEUHEIT

Grof3te Back-/Bratflache!

Der 46 cm breite Backofen bietet eine um
15% vergréRerte Back-/Bratflache. Zum
effizienten  gleichzeitigen  Backen/Braten
groRerer Speisemengen. Auch auf mehreren
Einschubebenen.
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Noch tieferes XXL Backblech!

Fur Feinschmecker, die gerne selbst Brot
backen, Lasagne, Moussaka und &hnliche
Speisen zubereiten, haben wir ein neues,
noch tieferes Backblech konstruiert - 5 cm
tief und mit EcoClean Email tberzogen.

PATENTSCHUTZ
Flexibler Grill fur gleichmé&fige Back-/
Bratergebnisse!

Der innovative Einbau des Infra-Grof3- und
Kleingrills in die vertiefte und gewdlbte
Decke des Backofen-lnnenraumes versteckt
beide Heizelemente, die Befestigung in
verschiedenen Hohen sorgt fur gleichmaRige
Braunung der Speisen.

Sie kdénnen die Heizelemente getrennt oder
zusammen verwenden und dadurch die
grolite Heizflache der bisher konstruierten
Backdfen nutzen. Das auRere Heizelement
liegt ca. 1 cm tiefer als das innere und pafdt
sich der neuen Form des Backofen-
Innenraumes mit gewolbter Decke und
abgerundeten Seitenwanden an.

NEUHEIT

Schnelles Vorheizen, in 6 Minuten auf
200° C!

In rekordverdachtigen 6 Minuten auf 200° C.
Schnelles Vorheizen des Backofens fir
Speisen, die einen heilen Backofen
voraussetzen.  GrbRere  Sicherheit und
Zeitersparnis.

NEUHEIT

Warmhalten von Speisen im Backofen!
Warmhalten von zubereiteten Speisen. Mit
entsprechender  Temperaturkontrolle  zur
Aufrechterhaltung der Qualitat der Speisen.
Genuss mit Aufschub!
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NEUHEIT

Tellerwarmer, zum  professionellen
Auftischen!

Wwarmen von Tellern zum professionellen
Servieren der Speisen. Gerade die richtige
Temperatur fur ausgewahlte Speisen.

PATENTSCHUTZ

Innovative elektronische Zeitschaltuhr
und neue Bedienungsmodule!

Die neue Generation der Herde und
Backéfen von Gorenje ist mit einer
innovativen  elektronischen  Zeitschaltuhr
ausgestattet, die dank der modernsten
Sensortechnologie durch Bertihrung (Touch
Control) gesteuert werden kann. Es stehen
vier Display-Ausfiihrungen zur Auswahl.

PATENTSCHUTZ

Kihle Backofen-Seitenwande
DynamiCoolingSystem — DCS und DCS+
Dynamische Kihlung des Backofens nicht
nur nach Beendigung, sondern auch
wahrend des Back-/Bratvorgangs. Das
effiziente  Kuhlsystem  der  Backofen-
Seitenwande wahrend des Back-/
Bratvorgangs (DCS) und nach Beendigung
des Back-/Bratvorgangs (DCS+) sorgt fir
niedrigere Temperaturen an den
AuBenwanden des Backofens. Sichere
Benutzung des Backofens, kiihlere Gehause
und Seitenwédnde des Backofens, kihle und
sichere Backofentdr.
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Backen/Braten auf mehreren
Einschubebenen!

Besonders zum Backen von Kleingeback
geeignet, da alle drei Einschubebenen
gleichzeitig genutzt werden konnen. Die
optimierte  Zirkulation der heiBen Luft
gewahrleistet beste Backergebnisse.
Merkliche Zeit- und Energieersparnis.

Perfekte Ubersichtlichkeit!

Neue, doppelte Innenbeleuchtung des
geraumigen Backofens mit massiver Glastir.
Bessere Einsicht in das Geschehen im
Backofen.

NEUHEIT

Einfaches Reinigen des Backofens mit
EasyClean Innenauskleidung!

Die mit EcoClean Email Uberzogene
Innenauskleidung, die an die Seitenwande
montiert wird, koénnen Sie einfach mit
warmem Wasser oder in der
Geschirrspilmaschine reinigen. Zusatzliche
Erleichterung beim Reinigen schafft die
austauschbare katalytische Verkleidung an
der Rickwand des Backofeninnenraumes.
Einfaches und umweltfreundliches Reinigen
des Backofens.

Effizientes EcoClean Email!

Der Innenraum des Backofens ist mit
hochwertigem EcoClean Email Uberzogen,
das wegen seiner glatten Oberflache das
Anhaften und Festbrennen von Fett an den
Innenwanden des Backofens verhindert.
Gleichzeitig reflektiert es die Warme in das
Zentrum des Backofeninnenraumes. Groliere
Effizienz beim Backen und Braten, einfache
Reinigung.

NETWORKPR INGRID BOCKLE
Biberstraflte 9/9, 1010 Wien

Tel: 01/513 91 11

Fax: 01/512 43 33 33

mail: office@networkpr.at, www.networkpr.at
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