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EDITORIAL

VORWORT

Liebe Leserinnen und Leser,

Sie halten die zweite Ausgabe unseres Magazins ,Life
Style” in Handen, mit dem wir Sie wieder Uber die neues-
ten Entwicklungen und Produkte von Gorenje informieren
wollen. Zuvor médchte ich mich aber an dieser Stelle fur
|lhr Uberaus positives Feedback nach der ersten Ausgabe
bedanken.

In diesem Magazin konzentrieren wir uns auf aktuelle
Trends rund um die Themen Kochen und Kulche.
Gorenje beweist hier einmal mehr, dass es seine Vision, der
designorientierteste und innovativste Haushaltsgerate-
hersteller der Welt zu sein, erfolgreich verwirklicht.

Aus dieser Zielsetzung heraus ist das neue Einbaugerate-
Sortiment entstanden, das eine groBe Bandbreite von
Geraten beinhaltet, die im Design optimal aufeinander
abgestimmt sind. Besonders mdéchten wir unsere neuen
Einbauherde und -backdfen hervorheben, deren einzig-
artige, gerundete Innenform die Vorteile alter Steinback-
Ofen ausnutzt und perfekte Backergebnisse garantiert.

Wir bieten auBerdem neue Kichenmodelle an, von denen
eines aufgrund seiner schlichten Gestaltung perfekt mit
den Gorenje Ora-lto Gerdten harmoniert. Die Sondermo-
dellreihe BlackUp ist ganz in Schwarz gehalten - der der-
zeit trendigsten Farbe in der Welt der Haushaltsgeréate.

Viel Freude mit unseren Geraten und Kichen!

Mag. Sandra Lubej
GeschéaftsfUhrerin Gorenje Austria



Trends bei Kochen & Kiiche............... 4
Neue Generation Einbaugerate ........ 6
Weitere Produktneuheiten ............. 10

Plus X Award fiir Gorenje Ora-ito... 12

Neue Kiichenmodelle...................... 13
BlackUp Excellence.......ccccceeerrccnrrnne 14
Tipps & THCKS ..ovceeeecerecereeer e 16

Team AUStria.....ccccccveeeerrererreeeeeeenennes 18

INHALT



TRENDS BEI KOCHEN & KUCHE

| N |
Innerhalb der letzten Jahre gab es starke Veranderungen
in der Art, wie wir unsere Kliche nutzen, wahrnehmen und gestalten.
Linda Parker, Journalistin fir Inneneinrichtung gibt einen Einblick...




TRENDS BEI KOCHEN & KUCHE

Dass die Kiiche sehr haufig als ,,das Herz unseres Zuhauses”“ genannt wird, gilt heute mehr denn je.
Der Trend nach offenen Wohnwelten schafft neue Mehrzweckraume, die sowohl Kiiche, Essbereich, Wohnzimmer
und vielleicht sogar einen Homeofficeplatz beinhalten. Dadurch bekommt die Kiiche innerhalb des Grundrisses
eine ganz neue Bedeutung. Denn sie liegt sowohl permanent im Blickfeld und wird auch stédndig genutzt. Deshalb
miissen die verwendeten Materialien und Oberflachen sehr robust, praktisch und einfach zu pflegen, die Gerate
sehr effizient, leise und einfach bedienbar sein. Effizienz und Okologie stehen im Moment in der Kiiche im Fokus;
Kunden wollen in ihrer Kiiche Gerate, die sparsam im Energieverbrauch sind und die Umwelt schonen.

DESIGNORIENTIERTE GERATE

Klchenplaner achten am Anfang immer mehr darauf,
die richtigen Gerate fUr die Kliche zu wahlen um ein wirk-
lich auBergewodhnliches Design zu realisieren. Sie passen
alles andere daran an. Aktuelle Geratetrends gehen in zwei
Richtungen. Der designorientierte Look ist nicht ganz leicht
zu definieren, aber es ist ganz wesentlich, wie Eleganz und
Style der Gerate dabei zur Geltung kommen. Gorenje pra-
sentiert sich als Vollsortiment-Anbieter, da wir nicht nur
Einbaubackdfen sondern eine ganze Bandbreite an Ku-
chengeraten und Dekorfronten in einer Designlinie anbie-
ten.

SCHONUNG VON RESSOURCEN UND
RESPEKT VOR DER UMWELT

Verbraucher gehen heute mit dem Thema Energie-
verbrauch sehr sensibel um und méchten genau wissen,
wie sparsam ihre neuen Hausgeréate sind. Nicht nur explo-
dierende Olpreise, sondern vor allem ein neues Verant-
wortungsbewusstsein flr unsere Umwelt sind der Grund,
warum viele Menschen so wenig wie moglich Energie ver-
brauchen wollen. Unsere Gerate erflllen diese Winsche,
da sie mit neuen Technologien Energieeinsparungen er-
moglichen.

Das Engagement von Gorenje im Bereich Umwelt wurde
auch von einer Gruppe unabhangiger Institute bestatigt.
So nutzt Gorenje die eingesetzte Energie im Produktions-
prozess deutlich effizienter als viele namhafte Konzerne
und kommt beim Thema Umwelteffizienz in Europa auf
einen der ersten Platze.

DESIGNTRENDS IN DER KUCHE

Das Design neuer Klichen wird immer anspruchsvol-
ler und erfordert deshalb diesen Aspekt auch bei neuen
Haus-geraten. Auf der Messe Eurocucina, die im Frlihjahr
in Mailand stattfand, dominierte edles, anspruchsvolles
Klchenambiente mit glatten und puristischen Fronten.
Der Trend ging auch zu grifflosen Kliichen mit Touch Be-
dienung der Schubelemente mit Hochglanzfronten. Weif3
war die beherrschende Farbe, die fir Wohn-Ess- und KuU-
chenbereich passt und selbstverstandlich perfekt mit Ak-
zentfarben kombinierbar ist oder als Kontrast zu dunklen

Arbeitsplatten, Spllbecken oder Boden steht.

Die Klche entwickelt sich immer mehr zum Wohnraum
fur die ganze Familie. Viele neue Kiichenmoébel sind so ge-
staltet, dass sie auch fUr die Aufbewahrung von Blchern,
CDs, oder audiovisueller Gerate usw. geeignet sind.

KOCH- UND EINKAUFSTRENDS

Viele Besitzer einer perfekt ausgestatteten Kliiche mit
allem ,, drum und dran” leben wahrend der Woche von
Fertiggerichten, die trotzdem qualitativ hochwertig sein
sollen und wollen am Wochenende ihre Gaste mit spekta-
kuldren Rezepten nach allen Regeln der Kunst verwdhnen.
Damit muss unsere Klche so ausgestattet sein, dass sie
beiden Extremen gerecht wird.

Konsumenten legen immer mehr Wert auf Frische
und Geschmack. Unsere Klhlgerate mit der O°C-Zone
Zero‘n‘Fresh bietet das ideale Klima um Obst, Gemise
und Fleisch bis zu drei Mal l&nger frisch zu halten.

WIE WIR ESSEN

Unsere Essgewohnheiten haben sich verandert. Wir
essen unterwegs, wir frihstlcken im Stehkaffe, beim Fern-
sehen oder wenn wir vor dem Computer sitzen. Nur we-
nige Familien sind so organisiert, dass sie unter der Woche
gemeinsam ihre Mahlzeiten einnehmen. Das bisher separat
genutzte Esszimmer wird immer haufiger in die Kliche ver-
lagert. Die Klche wird offener und mehr und mehr zum
multifunktionalen Raum umgestaltet. Zweifellos geht der
Trend hin zu einfacher und trotzdem gesunder Erndhrung,
die wie herzhafte Hausmannskost schmecken soll. Kochen
als Unterhaltung wird immer beliebter. Die Gaste stehen
um die Kochinsel herum und plaudern mit der Gastgebe-
rin oder dem Gastgeber, wahrend diese das Abendessen
vorbereiten.




NEUE GENERATION EINBAUGERATE

DIE NEUE GENERATION
EINBAUGERATE

Die neue Generation der Einbaugerate von Gorenje erzahlt eine ganz neue Geschichte. Eine echte Inside Story.
Mit keinen Regeln, die in Stein gemeif3elt sind, sondern alles zulassen. Dank perfekter Technik setzen die Gerate exakt die per

Touch Screen gewdahlten Prozesse um. Die patentierten Innovationen sind nicht nur technisch einzigartig; sie 6ffnen neue
Sichtweisen wie wir leben: Jeder auf seine ganz individuelle Art.
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NEUE GENERATION EINBAUGERATE

WELTWEIT EINZIGARTIGE BACKOFENFORM
FUR EXZELLENTE BACKERGEBNISSE

Beim Backofen kommt es
ganz besonders auf sein Innenleben und
die Form an. HomeMAQE ist eine bogen-
formige Backofendecke in Geréaten der
neuen Generation. Sie ist dem Prinzip ur-
alter Steinbackéfen nachempfunden und
garantiert exzellente Backergebnisse.

|

Das innovative Design zeigt die exakte Positionierung der Heizelemente flr perfekte Backergebnisse und die ge-
wolbte Backofendecke sorgt flr eine noch bessere Warmeverteilung im gesamten Backraum. Fleischgerichte werden
aussen knusprig und bleiben innen trotzdem saftig, Brot wird innen locker und bekommt eine herrliche Kruste, viele
Gerichte gelingen so gut wie wir es uns bisher nicht vorstellen konnten. Die Zusammenarbeit mit renomierten For-
schungsinstituten und die Berlcksichtigung des Wissens Uber traditionelle Backverfahren fUhrten zu dieser spektaku-
laren Neuentwicklung, die auf dem Prinizp uralter Steinbackdfen basiert.

ZAHLREICHE NUTZLICHE FUNKTIONEN

Der Backofen mit seinem auBergewdhnlichen Design verflgt Uber ein XXL Volumen von bis zu 65 Litern und bietet eine
der grofBten Backflachen. Die innovative Grillldsung mit getrennt schaltbarem Singlegrill, super schneller Aufheizzeit von nur
6 Minuten oder kihle Backofenumgebung und Backofentir sind nur einige der vielen Besonderheiten der neuen Generation
Backdfen und Herde von Gorenje.

Viel Platz, super grof3e Backflachen Getrennt schaltbare Grills sparen Ener- Vollglas-Innentir
gie bei der Zubereitung kleiner Speisen fur einfache Reinigung



NEUE GENERATION EINBAUGERATE

DirecTOUCH zum Patent angemeldet

DirecTOUCH ist ein vollig neues und zum Patent ange-
meldetes Elektronikmodul, um per Fingertipp alle Back-
ofenfunktionen abzurufen. DirecTOUCH basiert auf der
UselLogic®- Technologie und ist Bestandteil der neuen Gene-
ration Backdfen und Herde von Gorenje. m :

In nur 3 Schritten zum selbst gebackenen Brot

1 2 3
O B H

Einfach ein vorprogrammiertes Programm per Fingertipp
auswahlen, die innovative UselLogic®-Technologie Gbernimmt
den Rest.

Nach dem Einschalten des Backofens einfach nur das gewlinschte Gericht, das per Symbol angezeigt wird, antippen
und die Starttaste drlcken. Einige hinterlegte Programme definieren automatisch die daflr erforderlichen Einstellungen der
Backofenfunktion sowie Temperatur und Zeit. Groe und klar erkennbare Symbole machen die Bedienung kinderleicht. Auf
Wunsch sind selbstverstandlich alle Funktionen auch manuell einstellbar. Bevorzugte Einstellungen sind speicherbar und beim
nachsten Mal einfach abrufbar.

Vollausziehbare Teleskopausziige Funktion Tellerwarmen flr Funktion Warmhalten halt
(Zubehor) und Backen auf mehreren professionellen Service Gerichte auf Wunschtemperatur
Ebenen gleichzeitig
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NEUE GENERATION EINBAUGERATE

Einheitliches Design flr die ganze Kuche

Bei der neuen Baureihe ist es innovative Funktionalitat, die sich ideal mit einem perfekten auBeren Erscheinungsbild
verbindet. Weltweit hat Gorenje 2 Designlinien entwickelt: die PURE LINE und die ALLURE LINE. Am &sterreichischen Markt prasen-
tieren wir die PURE LINIE als Gesamtlinie sowie ein kleines Sortiment aus der ALLURE LINE.

PRESTIGE EXCLUSIVE
Die PURE LINE Uberzeugt mit glatten Oberfla- Die ALLURE LINE beeindruckt mit ihrer drei-
chen und minimalistischen Metallelementen. Die dimensionalen Form. Das Bedienpanel ist leicht
Farbvarianten und die vertikal/horizontale Linien- geneigt und deshalb noch besser ablesbar.

fUhrung passt perfekt zum jeweiligen Kichenam-
biente. Die ergonomisch gestalteten Griffe und
Knebel sorgen fUr hohen Bedienkomfort und fr
eindeutige und einfache Handhabung.

PURE LINE

PREMIUM Wand-Dunstabzugshaube Dekorpanel fur Mikrowellen Dekorpanel flr
Geschirrspuler

EXCLUSIVE Glaskeramik-Kochfeld 75 cm Kompaktbackofen mit Warmeschublade
Dampfgarer

Genaue Modellbezeichnungen finden Sie auf www.gorenje.at



WEITERE PRODUKTNEUHEITEN

WEITERE
NEURELT

Kompakt-Dampfbackdfen Uberzeugen nicht nur
durch ihre hohe Funktionalitat. Trotz kompakter
Abmessungen von nur 45 cm Hohe bieten sie ein
Garraum-Volumen von 27 Litern. Das Touch Control
Display macht die Bedienung komfortabel und ein-
fach. Der Backofen ist dank vorprogrammierter pro-
fessioneller Kochvorschlage auch fur alle, die wenig
Erfahrung haben pradestiniert und sorgt flr perfekte

Ergebnisse.

BOC 6322 AX

\_"'_'_'—-—-—-_

e —

l
|

Kompaktbackofen mit Dampfgarer fur gesundes
Kochen

Alle die auf gesunde Erndahrung Wert legen, werden den neuen Gorenje Einbau-

Sensorgesteuert
DKG 9715 E

Sensorgesteuert und
flisterleise

Die Dunstabzugshaube avanciert in der
Designerkliche zum Blickfang. Aber nur
schoén sein genlgt nicht, moderne Dunst-
abzugshauben muissen auch leistungsstark
sein. Ein weiteres wichtiges Merkmal ist
die Gerauschentwicklung. Die Super Silent
Modelle von Gorenje arbeiten flUsterleise.
Besonders attraktiv ausgestattet sind die
Topmodelle von Gorenje, die sich sensorge-
steuert aktivieren, sobald Temperatur oder
Luftfeuchtigkeit in der Kliche ansteigen. Die
Absaugleistung wird dabei den jeweiligen
Bedingungen angepasst und die Lufter schal-
ten sich automatisch an oder ab. Dadurch
wird die Motorleistung optimal genutzt, um
frische und saubere Luft zu erzeugen.

Dampfbackofen zu schatzen wissen. Diese einzigartige Innovation erlaubt das Kochen
mit Dampf, HeiBluft oder einer Kombination aus allem. Jetzt gibt es keinen Tag mehr
einen Grund, auf gesunde und trotzdem leckere Mahlzeiten zu verzichten.

PURE Line

DVGA 8545 AX
Superleise
DTS 9515 E

-

Gorenje Design-
linie Ora-lto
DKG 552 ORA-S

Das Design der Gorenje Dunstabzugshauben wird Sie
beeindrucken und lhrer Kiiche neuen Glanz verleihen.



Anziehendes AuBeres mit prak-
tischem Innenleben

Die neue Generation der Gorenje CLASSIC- und
EXCLUSIVE LINE Kuhlgerate sind mit gewodlbten
TUren ausgestattet, deren zeitloses und elegantes De-
sign sich harmonisch in jedes Klichenambiente ein-
fagt. Die minimalistische Formensprache wird durch
horizontale Griffelemente unterstitzt, die gleichzeitig
ein leichtes Offnen und SchlieBen der Tire sowohl fir
Erwachsene als auch Kinder erlauben. Die TUrgriffe
sind gleich gestaltet wie die Griffe der Einbau-Koch-
gerate, was einzigartig auf dem Markt ist. Auch die
Innenausstattung mit perfekter Nutzung der TUr als
Stauraum wird Sie Uberzeugen. Hier kdnnen sehr hau-
fig bendtigte Nahrungsmittel perfekt gelagert werden.

Dank eines neuen TUlrkonzeptes ist die Raumnutzung Wle Wa re es m|t einer Tasse
deutlich verbessert und ein perfekter Uberblick gebo-
thigerate si Kaffee?
ten. Alle Kihlgerate sind sehr sparsam und entweder .
in Energie-Effizienzklasse A oder A+ eingestuft. Erlauben Sie uns, Ihnen unseren neuen Butler vor-

zustellen: Mit unserem Einbau-Kaffee-Vollautomaten,
der einfach durch Berthren des Soft-Touch-Displays
Kaffee zaubert. Neben der einfachen Handhabung
Uberzeugt er durch zeitgemaBes Design und hori-
zontaler LinienfUhrung und Oberflachen in Edelstahl,
die dem neuesten Trend in der Kiche folgen. Optio-
nal kdnnen Sie lhre Einstellungen speichern und Ihren
Wunschkaffee ebenso zubereiten wie das Aufschau-
men von Milch oder die Selbstreinigungsfunktion
mit einem Fingertipp aktivieren. Der Gorenje Kaffee-
vollautomat wird bald Ihr bester Freund in der Kliche
sein und belebt auch einen noch so grauen Morgen.

Cappucino auf Knopfdruck!

Mit der einzigartigen Funktion AutoCappucino
bekommen Sie dieses beliebte italienische Getrank
per Knopfdruck!

Die elektronische Steuerung bietet optimale Tem-
peratureinstellungen und verlangert die Lagerdauer
der Lebensmittel. Kihl-Gefrier-Kombinationen bieten je
nach Modell bis zu 5 Temperaturzonen zur optimalen
Einlagerung der Lebensmittel. Flr frische Lebensmittel, :
die leicht verderben, gibt es die innovative Zero 'n Fresh CFA 9100 E
Zone mit einer Temperatur nahe O °C.

_" 1




Die Jury des Plus X
Award war beeindruckt
von der eleganten Er-
scheinung und techni-
schen Perfektion der

Ausstattung des Einbau-
backofen B1-ORA-E.

GORENJE PRASENTIERT DIE DESIGNLINIE

| Gorenje Ora-lto gewinnt

wieder Plus X Award

Bereits 2007 lobte das
Kultmagazin Wallpaper Go-
renje als fUnftbestes Unterneh-
men der Hausgeratehersteller
aus. In diesem Jahr hat sich
die Jury des Plus X Award fur
den Gorenje Einbaubackofen
B1-ORA-E der Designlinie Go-
renje Ora-ito entschieden und

ORA-ITO JETZT AUCH IN WEIB

das Uberragende Design am
20. Mai in KéIn ausgezeichnet.
Dabei Uberzeugte die wer-
tige Anmutung des graphit-
schwarzen Glases ebenso wie
die Griffelemente aus gebdrs-
tetem Aluminium, eloxiert in
Edelstahl, die hohe Anfass-
qualitat bieten. Auch die inne-

Gorenje erweitert die schwarze Designlinie Ora-Ito und
prasentiert ab Herbst 2008 auch Modelle in weif3 (auf
Sonderbestellung). Ebenso wie die aktuelle Baureihe in

schwarz werden die weiBen Gerate die Kunden begeis-
tern. Die neuen Modelle passen perfekt fur alle, die
weilBe Gerate in der Kliche bevorzugen. Dabei harmo-
nieren die glanzenden Oberflachen aus weiBem Glas
der neuen Baureihe perfekt mit gesofteten Linien
und den Griffen aus gebUrstetem Aluminium.

DESIGN AWARDS FUR PRODUKTE VON GORENJE

ren Werte kdnnen sich sehen
lassen. So ist der B1-ORA-E
zum Beispiel in Energie-Effizi-
enzklasse A, verfugt Gber eine
elektronische Programmuhr,

Bratenthermometer, Ultra
Cool Door und ein innovatives
Kuhlsystem.

WWWw.gorenje-oraito.com

Ha
()

KdIn 2008 - Gorenje Ora-ito Einbaubackofen, PLUS X AWARD™ 2008 London 2008 - Gorenje Ora-ito Kollektion, WALLPA-
PER Nomination Paris 2007 - SmarTable, OBSERVEUR 08 Nomination Diisseldorf 2007 - Kihl-Gefrier-Kombination made
with CRYSTALLIZED™ - Swarovski Elements, PLUS X AWARD™ 2007 Diisseldorf 2006 - Kihl-Gefrier-Kombination Gorenje
Pininfarina, PLUS X AWARD™ 2006 Ljubljana 2006 - Kihl-Gefrier-Kombination Gorenje Pininfarina, ICSID DESIGN EXCEL-
LENCE AWARD - BIO 20 Ljubljana 2006 - Kliche Delta Multicolor, GOLDEN LINK AWARD Essen 2005 - Waschmaschine
und Waschetrockner Gorenje Premium Touch, RED DOT DESIGN AWARD Diisseldorf 2005 - KUhl-Gefrier-Kombination Go-
renje Premium Touch, PLUS X AWARD™ 2005 Diisseldorf 2004 - Waschmaschine und Waschetrockner Gorenje Premium
Touch, PLUS X AWARD™ 2004 Ljubljana 2002 - Entwicklungsprojekt Touch the future, ICSID EXCELLENCE AWARD - BIO
18 Ljubljana 1997 - Waschmaschine Simple&Logical, DIDA - Delo Industrial Design Award Ljubljana 1996 - Waschmaschine
Simple&Logical, COGRADA EXCELLENCE AWARD - BIO 15 Beograd 1986 - Integral Kliche M-006, GOLDEN KEY Ljubljana
1979 - Integrierte Sanitargerate flr das Badezimmer Gorenje TGO, HONORARY PRIZE - BIO 8
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NEUE KUCHENMODELLE

KUche Soraya
Mdbel und Gerate im Einklang

Das im Herbst 2008 am Markt eingefihrte neue Kichenmodell ,Soraya“ bietet das perfekte Umfeld fir die
Platzierung der Ora-lto Kiichengeréate. Die schlichte Gestaltung der Geréate spiegelt sich in den Mébeln wider, und
durch die Abstimmung der Mdbel- und Gerategriffe wird ein perfekter Einklang erzielt. Die Fronten der Kiiche sind
in glanzendem WeiB, Vanille und Bordeauxrot erhaltlich, die Stollen zusatzlich auch in Schwarz. Zwei weitere neue
Modelle im Kichensortiment sind die grifflose Kliche ,Iva“ sowie die mit neuen Aufsatzgriffen versehene ,,Ornella“

- jeweils in 25 modernen Farben.

Eine besonders innovative
L&sung von Gorenje: Die
KlUchengriffe des Modells Soraya
sind optisch auf die Griffe

der Gorenje Ora-lto Gerate
abgestimmt.
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BLACKUP EXCELLEN

Schwarz erobert
die Welt der Hausgerate. Mit
der neuen Sondermodellreihe
BlackUp folgt Gorenje die-
sem Trend. Das Sortiment um-
fasst den Waschvollautomaten
WA 72145 BK und den Kon-
denstrockner D 72325 BK.
Dazu die Retro Kiihl-Gefrier-
kombination RF 62309 BK und
die Kihl-Gefrier-Kombination
NRK 67358 SB made with
CRYSTALLIZED™ - Swarovski Elements.
Bei allen 4 Modellen gibt es eine
interessante Mischung aus De-
sign, der Trendfarbe schwarz und
hervorragenden o6kologischen
Aspekten, die zusammen auch
noch ein interessantes Preis-/
Leistungsverhaltnis bieten.

gorenje

BlackUp Excellence

EXZELLENTE WASCH- UND
TROCKENERGEBNISSE -
INNEN WIE AUSSEN

Herausragendste Merkmale des
Waschautomaten sind seine hohe Be-
ladungsmenge von 7 kg sowie APLUS
A A. Mit 1400 Touren bleibt nach
dem Schleudern nur noch eine Rest-
feuchte von 44 Prozent. Der Energie-
und Wasserverbrauch liegen bei nur
1,19 kWh bzw. 49 Liter. FUr perfektes
Handling in der Trommel sorgen eine
3D-Mitnehmerrippe, die die Wasche
immer in die Mitte fallen lasst und
auflockert sowie das SCS Unwucht-
und Stabilitats-Kontrollsystem, das
far runden und ruhigen Lauf sorgt.

FUr die Optimierung der Wasch-
prozesse gibt es die Elektronik Use-

Logic®, die innerhalb vorgegebener
Parameter alle Wasch-, Spul- und
Trockenprozesse noch viel genauer
steuert. Dank Mengenautomatik wird
der Wasserverbrauch an die jeweilige
Beladungsmenge optimal angepasst.
Insgesamt 19 Programme gehen auf
individuelle Waschwlnsche der Ver-
braucher ein. Um Flecken wirksam zu
entfernen, verfigen Gorenje Wasch-
maschinen Uber eine Enzymphase.
Daruber hinaus bieten die BlackUp
Modelle Startzeitvorwahl, PAS-Aqua
Stop, sowie das Eko- und Jet-System
far schnelle Durchfeuchtung der Wa-
sche.

Auch der BlackUp Waschetrock-
ner kann 7 kg Wasche verarbeiten
und ist in der Energie-Effizienzklasse
B deklariert. Die Elektronik UseLogic®



BLACKUP EXCELLENCE

Kondensationstrockner D 72325 BK

sorgt auch hier fUr optimale Prozess-
Steuerung und -Uberwachung. Ein
Feuchtesensor, der sich im Inneren
der Trommel unterhalb des Bullau-
ges befindet, stoppt automatisch den
Prozess, sobald einer der gewlnsch-
ten Trockengrade erreicht ist. Far
alle, die nicht gerne blgeln, gibt es
die Funktion Knitterschutz.

SYNTHESE AUS RETRO-
DESIGN UND BESTWERTEN
BEIM ENERGIEVERBRAUCH

NO FROST, Nutzinhalt von 320
Litern und Energie-Effizienzklasse
A+ sind charakteristische Merk-
male der KUhl-Gefrier-Kombination
NRK 67358 SB. Das baugleiche Mo-
dell RK 67365 SB gewann 2007
den Plus X Award in der Kate-
gorie Bedienkomfort. Das neue
BlackUp Modell ist auf der Front-
seite ebenfalls mit CRYSTALLIZED™
- Swarovski Elements verziert und die
neue Innenausstattung macht die-
ses Modell noch attraktiver. Mit dem
zentral positionierten interaktivem
Touchscreen-Display kdnnen per
Fingertipp eine Vielzahl von Funk-
tionalitaten, wie beispielsweise der
Radio und eine Rezeptliste, abgeru-
fen werden. Weitere Highlights sind
das Multiflow Kihlsystem, innovative
TUrausstattung, herausnehmbare

Waschvollautomat WA 72145 BK

Serviertabletts und Bakterien Stop
Beschichtung , Argentum®.

Mit Energie-Effizienzklasse A++
zahlt die BlackUp Retro Kuhl-Ge-
frier-Kombination zum Besten, was
der Markt zu bieten hat. Mit einer
Geratehdhe von 173,7 cm grenzt sich
das BlackUp Modell auch in seinen
MaBen von anderen Gorenje Retro
Geraten ab. Der Nettoinhalt des Kihl-

[ReeT

Retro KUhl-Gefrier-Kombination
RF 62309 BK

teils betragt 229 Liter, im Gefrierteil
kommen noch einmal 65 Liter dazu.
Noch mehr Authentitat im Stil der
50iger Jahre verleint den Geraten
das bombierte Frontdesign und die
dreidimensionalen Logobuchstaben.

KUhl-Gefrier-Kombination
NRK 67358 SB



TIPPS & TRICKS

TIPPS & TRICKS

Gute Tipps sind in ihrer Art wie ein guter Witz: Man kann sich nie daran erinnern, wenn
man sie braucht. Das ist der Grund, warum wir fiir Sie einige Klichentipps zusammengestellt haben.

Wie weil3 man, wann das Brot fertig ist ...
Klopfen Sie darauf

Hausgemachtes Brot duftet nicht nur am Sonntag Mor-
gen, wenn Zeit far die Familie ist, es schmeckt auch her-
vorragend. NatUrlich nur dann, wenn es durch und durch
gebacken ist. Nicht durchgebackenes Brot, das am Gaumen
kleben bleibt, begeistert niemand. Es kommt also darauf an,
dass das Brot richtig durchgebacken ist. Klopfen Sie kraftig
auf die Oberflache. Wenn Sie einen hohlen Ton héren, kdn-
nen Sie sicher sein, dass es fertig ist.

Krauter sind empfindlich
Sie halten nur kurze Zeit

Denken Sie daran beim Servieren - sobald sie geschnit-
ten sind, geben sie ihr Aroma an die Luft oder an die damit
garnierten Speisen ab. Sobald sie einmal mit Zitrone oder
Essig angemacht sind, verlieren sie ihr Aroma mit der Zeit.
Servieren Sie deshalb mit Krautern angemachte Speisen
rechtzeitig.

Wie verwdhnen Sie lhre Gaste mit goldgelben Biskuits?
RUhren Sie Salz unter

Hért sich das bekannt an? Ganz egal, mit wie viel Liebe
und MUhe Sie |hren Biskuit Teig machen, er geht nie richtig
auf. So missen Sie sich jedes Mal damit zufrieden geben,
dass die Biskuits Ihrer Schwiegermutter besser als |hre sind.
Damit kdnnen Sie sich abfinden, aber wenn Sie etwas fur |hr
Selbstbewusstsein tun méchten, mischen Sie einfach etwas
Salz bei, wenn Sie die Eier fur Ihre Biskuits schlagen. So be-
kommen Sie goldgelbe Biskuits, wenn Sie einmal unerwartet
Géaste bekommen. Es kénnte ja auch z. B. |hre Schwieger-
mutter sein.

Wie bleiben Bananen bei einem belegten Kuchen
gelb...
Einfach betrdaufeln

Die meisten von uns wissen, dass ein wenig Zitronensaft
auf einem grinen Apfel verhindert, dass er nach dem Auf-
schneiden braun wird (falls Sie das noch nicht wussten, ist
das ein Extra-tipp fur Sie). Aber was machen Sie mit Bana-
nen, die Sie flr einen belegten Kuchen verwenden wollen,
die nach dem Aufschneiden auch ganz schnell braun wer-
den? Die Losung: Betraufeln Sie diese mit Sherry, Ananas-
oder Zitronensaft.
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Wie kdénnen Sie lhre So3e verfeinern?
Frieren Sie den Rest ein

Wenn lhnen ein wenig Rotwein Ubrig bleibt, geben Sie
ihn in einen Eiswlrfelbehalter und frieren Sie ihn ein. Auch
Schlagsahne kann eingefroren werden. So haben Sie immer
kleine Portionen fUr Ihre SoRen.

Wie haben Sie Petersilie immer bei der Hand?
Einfrieren und rollen

Praktischer Rat fUr kleingeschnittene Petersilie: Geben
Sie Petersilie in einen Plastikbeutel und frieren Sie sie flr 4-5
Stunden ein. Danach rollen Sie sie mit einem Nudelholz oder
einer Flasche. So wird die Petersilie ohne Mlhe zerkleinert.

Wie bleibt die Halfte einer Zwiebel langer frisch?
Nehmen Sie Butter fir die Zwiebel

Nachstes Mal, wenn |hnen eine halbe Zwiebel Ubrig
bleibt, nehmen Sie keine Folie sondern Butter. Zwiebel
bleibt langer frisch, wenn man sie mit Butter bestreicht. Und
Sie schaden der Umwelt nicht.

Die beste Moglichkeit um Brot zu lagern?
In einem Beutel zusammen mit einem rohen ge-
schalten Erdapfel

Brot wird sehr schnell trocken. Wenn Sie es nicht zum
Vogelfuttern und als Croutons verwenden wollen, versuchen
Sie es in einem Beutel zusammen mit einem geschalten Erd-
apfel aufzubewahren.
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GORENJE TEAM AUSTRIA

Geschaftsfiihrung
Mag. Sandra Lubej
Tel: 01/60131-0
Fax: 01/ 601 31 - 9401
lubej@gorenje.at

Sekretariat
Violeta Kramzar
Tel: 01/60131-119
Fax: 01/ 601 31 - 9119
. kramzar@gorenje.at
i ] i .
| S

Marketingleitung
Mag. Tanja Pirs-Paluc
Tel: 01/ 601 31-145
Fax: 01/ 601 31 - 9145
pirs-paluc@gorenje.at

Marketingassistentin
Mag. (FH) Sandra Heberger
Tel: 01/ 60131 -143

Fax: 01/ 601 31 - 9143
heberger@gorenje.at
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Verkaufsleitung
Norbert Winhofer

Tel: 01/ 601 31 - 207
Fax: 01/ 60131 - 9210
winhofer@gorenje.at

AuBendienstmitarbeiter
Srdjan Pavlovi¢
PLZ:1,24,70,71,72,73
Tel: 0676 / 601 31 06

Fax: 01/ 601 31 - 9200
pavlovic@gorenje.at

AuBendienstmitarbeiter
Manfred Baar

PLZ: 1, 20, 21, 22, 23, 25, 26,
27,28, 30, 34, 37

Tel: 0676 / 601 3107

Fax: 01/ 601 31 - 9200
baar@gorenje.at

AuBendienstmitarbeiter
Franz Hauser

PLZ: 31, 32, 33, 35, 36, 38,
39, 41,42, 43, 44, 45

Tel: 0676 / 6013108

Fax: 01/ 601 31 - 9200
hauser@gorenje.at

Assistentin der
Verkaufsleitung
Renate Mayerl

Tel: 01/ 601 31 - 207
Fax: 01/ 601 31 - 9207
mayerl@gorenje.at

Innendienstmitarbeiterin
Tamara Dirnberger

Tel: 01/ 60131 - 203

Fax: 01/ 601 31 - 9203
dirnberger@gorenje.at

Innendienstmitarbeiterin
Karmen Tratnik

Tel: 01/ 601 31 - 201

Fax: 01/ 601 31 - 9201
k.tratnik@gorenje.at

AuBendienstmitarbeiter
Dietmar Spielhofer
PLZ:74,75,8,9

Tel: 0676 / 601 31 09

Fax: 01/ 601 31 - 9200
spielhofer@gorenje.at

AuBendienstmitarbeiter
Klaus Wagner

PLZ: 46, 47,48, 49, 5,6
Tel: 0676 / 6013111

Fax: 01/ 601 31 - 9200
wagner@gorenje.at

Innendienstmitarbeiterin
Yasmin Miglitsch

Tel: 01/ 60131 - 204

Fax: 01/ 601 31 - 9204
miglitsch@gorenje.at



Verkaufsleitung

Igor Pecnik

Tel: 01/ 60131-228
Fax: 01/ 60131 - 9228
pecnik@gorenje.at

AuBendienstmitarbeiter
Bernd Duregger

Tirol, Salzburg, Vorarlberg
Tel: 0676 / 6013216

Fax: 01/ 601 31 - 9227
duregger@gorenje.at

Assistentin der
Verkaufsleitung
Anna Fochler

Tel: 01/ 601 31 - 227
Fax: 01/ 60131 - 9227
fochler@gorenje.at

AuBendienstmitarbeiter
Key Account Manager
Kurt Wierer

Teil Nieder&dsterreich,
Oberdsterreich

Tel: 0676 / 6013310

Fax: 01/ 601 31 - 9227
wierer@gorenje.at

Innendienst Mébel

Tel: 01/ 600 40 80 456
Fax: 01/ 601 31 - 9226
info.kuechen@gorenje.at

AuBendienstmitarbeiter
Christian Wiesenegger
Wien, Burgenland

Tel: 0676 / 6013218

Fax: 01/ 60131 - 9227
wiesenegger@gorenje.at

AuBendienstmitarbeiter
Simona Vidovi¢

Karnten, Steiermark

Tel: 0676 / 60132 22

Fax: 01/ 601 31 - 9227
vidovic@gorenje.at

GORENJE TEAM AUSTRIA

Finanzleitung

Mag. Glnter Hofstotter
Tel: 01/ 60131 -120
Fax: 01/ 601 31 - 9120
hofstoetter@gorenje.at

Logistikleitung
Manfred Lang

lang@gorenje.at

Kundendienst

Ersatzteilverkauf

Tel.: 01/ 60131 - 300

Fax: 01/ 601 31 - 9300
kundendienst.ersatzteile@gorenje.at

Technische Info

Tel.: 01/ 60131 - 500
Fax: 01/ 601 31 - 9303
koneski@gorenje.at

Servicetermine fUr Wien,

NO, Burgenland

Tel.: 01/ 60131 -100

Fax: 01/ 601 31 - 9100
kundendienst.wien@gorenje.at

Servicetermine fur Stmk,
Karnten, Osttirol

Tel.: 01/ 601 31-105

Fax: 01/ 601 31 - 9105
kundendienst.graz@gorenje.at

Servicetermine fur 00, Salzburg
Tel.: 01/ 60131-110

Fax: 01/ 601 31 - 9110
kundendienst.linz@gorenje.at

Servicetermine fur Tirol, Vorarlberg
Tel.: 01/ 60131-115

Fax: 01/ 601 31 - 9115
kundendienst.innsbruck@gorenje.at

Tel: 01/ 601 31-180
Fax: 01/ 601 31 - 9180

Kundendienstleitung
Justo Aparicio Diaz
Tel: 01/ 601 31-100
Fax: 01/ 601 31 - 9350
aparicio@gorenje.at
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